
Vi serverer et fireretters Toscana-inspireret måltid sammen med Ruffinos topvine.  Nogle af 
dem kan du kun smage hos os, inklusive Chianti Classico Gran Selezione fra 1988!

Velkommen Glas
• Aqua Di Venus Bianco IGT fra Toscana

Ret 1: Coppa di Parma, Tallegio, Olien, Soltørret tomater & Foccaia
• AD 1085 IGT (begrænset produktion)
• Greppone Mazzi Brunello di Montalcino 2018 

Ret 2: Pappardelle al Tartufo med 17 måneders modnet parmesan og persille
• Riserva Ducale Oro 2019 Chianti Classico Gran Selezione 
• Riserva Ducale Oro 1988 Chianti Classico Gran Selezione (en chance en gang i livet!)

Ret 3: Steak Florentina serveret med hvidløgs/rosemarin kartofler samt sauteret spinat
• Romitorio di Santedame 2019 Chianti Classico Gran Selezione 
• Alauda 2020 IGT (begrænset produktion)

Ret 4: chokolade og karameltrøffel
• Serelle Vin santo Del Chianti

Efter anmodning, hvis det ønskes
• Riserva Ducale Grappa 

THE TASTE OF MODERN TUSCANY 
5 MARTS 2025 - 18:30 – 22:30
799kr - pr person

Vi er så stolte over, at vingården Ruffino har valgt The 
Vault til at præsentere deres topvine i en særlig 
smagning for vores medlemmer!

Ruffino er Toscanas største vinproducent og deres vine er 
anerkendte for  præstigefyldte anmeldelser og eksporteres 
verden over.

Vingården blev grundlagt for over 150 år siden, og var en de 
første som begyndte at eksportere vin ud af Italien. 

Ruffino har spillet en stor rolle i Toscanas internationale 
gennembrud som vinområde, så det virker nærmest symbolsk, 
at da Chianti i 1984 blev ophøjet til DOCG, var det Ruffino 
Chianti DOCG som fik det allerførste garantinummer -
#AAA00000001.
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